


ENTREPRISEEMPRESA
Quinta das Arcas a été constituée dans la décennie de 1980 par Esteves Monteiro, à la suite 
d’un travail commencé au cours de la décennie précédente de la restructuration de l’agriculture
familiale, avec un fort accent particulier sur la consolidation des parcelles et la mise en oeuvre de
l’agriculture moderne. Dans 1985 a fondé la société en lançant les premières bouteilles avec 
la marque Arca Nova. 

Au �l des ans, la société a porté une attention particulière au secteur productif, suivre un chemin
d’amélioration de la qualité et de minimisation de l’impact dans la nature en 2012, Quinta das 
Arcas, avec environ 200 hectares de vignes dans la région de Vinhos Verdes, produit son premier 
vin biologique certi�é.

Au tournant du siècle, l’entreprise s’étendit également à une autre région (Alentejo), où Esteves
Monteiro a lancé un nouveau projet, qui compte maintenant 400km au sud, dans un microclimat 
particulier et unique très approprié à la production de grands vins. Actuellement, sur les 120
hectares de vignes qui entourent la cave où sont produits certains des meilleurs vins de la région
de Borba, l’Herdade Penedo Gordo est déjà une référence dans cette région.

Quinta das Arcas est une entreprise véritablement familiale où la gestion est assurée par Esteves
Monteiro et son épouse Lisete Oliveira et la direction commerciale est partagée par leurs �ls, António
Monteiro responsable de l’exportation, Mário Monteiro pour le marché intérieur et Diana Monteiro 
en charge de l’oenotourisme.
Quinta das Arcas est aujourd’hui une entreprise avec des bases bien établies pour un avenir
prospère sur le marché mondial des vins de qualité. 

De gauche à droite:

Vinho Verde est unique au monde. Un vin naturellement léger et frais, produit dans la
région délimitée de Vinho Verde au nord-ouest du Portugal. Cette région, de par sa 
composition géologique et son exposition atlantique, offre des vins aux caractéristiques
uniques.
Les cépages utilisés dans sa production sont principalement originaires de la région et 
extrêmment bien adptés à l’environnnement. Plus de 80% des vins produits ici sont
blancs!

QUINTA DAS ARCAS

VINHO VERDE
A Quinta das Arcas cultiva cerca de 270
hectares de vinha 100% dos quais em
sistema ambiental de produção integrada. 

La Quinta das arcas cultive 
environ 270 hectares de vignoble,
dont 100    dans un environnement
de production intégré.
%% 

Dans la région de Vinho Verde, dans la sous-région de Vale do Sousa,Quinta das Arcas 
possède environ 270 hectares de vignobles, répartis en cinq domaines distincts. Les 
principales variétés présentes dans ces vignobles de la Quinta das Arcas sont Loureiro, 
Arinto, Trajadura, Alvarinho, Verdejo, pour les blancs et Espadeiro, Touriga Nacional et 
Vinhão pour les rouges et les rosés. Il convient de mentionner que nos vignobles à Sobrado
sont à des altitudes plus basses, environ 100-150m sur des sols de schiste, tandis que les
vignobles restants sont, à l’image de la région, sur des sols granitiques et à une altitude
d’environ 300m.

A Quinta das Arcas foi constituída a mais de 40 anos por Esteves Monteiro, no 
seguimento de um trabalho iniciado na década anterior de restruturação da 
agricultura da família, com um forte enfoque no emparcelamento e implementação
de uma viticultura moderna. Em 1985 fundou a empresa lançando nesta altura
as primeiras garrafas com a marca Arca Nova.

Ao longo deste tempo a empresa deu especial atenção à área produtiva
seguindo desde cedo um caminho de melhoria da qualidade minimizando 
o impacto na natureza. Em 2012, e já com cerca de 200 hectares de vinhas
na Região dos Vinhos Verdes, a Quinta das Arcas lança no mercado o seu 
primeiro vinho Biológico.

Na viragem do século a empresa expandiu também para outra região 
(Alentejo) onde Esteves Monteiro abraçou um novo projecto, agora 400 km
a sul, num microclima muito característico e único para a produção de
grandes vinhos. Atualmente, nos 120 hectares de vinhedos que rodeiam a
adega onde são produzidos alguns dos melhores vinhos da região de Borba,
a Herdade Penedo Gordo é já uma referência nesta região.

A Quinta das Arcas é uma empresa verdadeiramente familiar onde a gestão
é assumida por Esteves Monteiro e sua esposa Lisete Oliveira, sendo a direção
comercial partilhada pelos �lhos, António e Mário Monteiro, responsáveis pela
exportação e mercado interno respetivamente e Diana Monteiro com o
enoturismo a seu cargo.

A Quinta das Arcas é hoje uma empresa com as bases bem estabelecidas 
para um futuro próspero no mercado global de vinhos de qualidade.

Na região do Vinho Verde, na sub-região do Vale de Sousa, a Quinta das Arcas possui
aproximadamente 200 hetares de vinha, divididos em cinco vinhas distintas.
As principais castas presentes nessas vinhas da Quinta das Arcas são o Loureiro,
Arinto, Trajadura, Alvarinho, Verdejo para brancos e Espadeiro, Touriga Nacional
e Vinhão para tintos e Rosés. De referir que as vinhas instaladas nas quintas em Sobrado
encontram-se a altitudes a rondar os 100-150m em solos de xisto, enquanto as restantes
vinhas, à semelhança da região estão em solos graníticos e a altitude a rondar os 300m.

Conde Villar Branco/Conde Villar Blanc
O vinho mais emblemático da Quinta das Arcas e o primeiro vinho a ser

produzido pela empresa. Um blend bastante apreciado pelo seu equilíbrio,

pela conjugação perfeita entre os aromas das mais famosas castas da região. 
Le vin le plus emblématique de la Quinta das Arcas et le premier vin produit par 

l’entreprise. Un vin très apprécié par son équilibre et par la combinaison parfaire 

des arômes des plus célèbres cépages de la région. 

Esteves Monteiro, Diana Monteiro, Mário Monteiro,
António Monteiro e Lisete Oliveira



 

 
 
  

    

Les vins Quinta das Arcas Family Collection constituent la gamme
de vins Premium de la société. Ces vins représentent le point culminant
de toute l’expérience et en même temps de nouvelles façons d’interpréter le
Vinho Verde. En général, ces vins sont toujours produits avec des
raisins sélectionnés et provenant de parcelles sélectionnées. Ce sont
des vins qui ont eu un contact avec le bois, que ce soit pendant la
fermentation ou en stage. Ce sont des vins complexes avec un 
potentiel de garde supérieur à la moyenne, mais ils présentent
en même temps le fruit typique de la région. Ces vins verts ont un
caractère fort et une personnalité très distincte.
La dégustation de ces vins est un prix pour la terre, le vignoble et l’homme.

Conde Villar AlvarinhoCon
A Quinta das Arcas iniciou a sua relação com a casta Alvarinho em 2005 após um breve período experimental, onde a
casta demonstrou uma grande aptidão ao microclima e terreno xistosos existentes em Sobrado. Neste momento são 
já 22 hectares a produzir os melhores vinhos desta nobre casta, com reconhecimento a nível internacional.    
La relation entre Quinta das Arcas et le cépage Alvarinho a débuté en 2005, après une période d’essai durant laquelle ce cépage
a démontré qu’il s’adaptait parfaitement au microclimat et au terrain schisteux existant à Sobrado.
Actuellement, les meilleurs vins de ce cépages sont produits sur 22 hectares et ont reçu des distinctions au niveaux internationales.

 

Family Collection
Os vinhos Quinta das Arcas Family Collection são a gama de vinhos
Premium da empresa. Estes vinhos representam o culminar de toda 
a experiência e ao mesmo tempo a abertura de novos caminhos 
na forma de interpretar o Vinho Verde. No geral, estes vinhos são
sempre produzidos com uvas selecionadas e provenientes de 
parcelas selecionadas. São vinhos que tiveram algum contacto 
com a madeira, seja durante a fermentação ou em estágio. São
vinhos complexos e com potencial de envelhecimento acima 
da média, mas que ao mesmo tempo exibem a fruta tão típica
da região. Estes vinhos verdes têm carácter forte e personalidade
bem distintas.
Degustar estes vinhos é um prémio à terra, à vinha e ao Homem. 

Esta é a selecção dos melhores vinhos varietais
da Quinta das Arcas. A preparação destes vinhos
começa desde logo na vinha com o objectivo de
alcançar toda a tipicidade destas nobres castas
(Loureiro, Alvarinho, Trajadura, Espadeiro,
Touriga Nacional e Vinhão).
Voici la sélection des meilleurs vins de cépages de la 
Quinta das Arcas. La préparation de ces vins commence 
immédiatement dans le vignoble dans le but d’atteindre
toute la typicité de ces cépages nobles (Loureiro, Alvarinho, 
Trajadura, Espadeiro, Touriga Navional et Vinhão).

9 des castES cultivées dans quinta das arcas 6 sont portugais.

A Quinta das Arcas produz  9 diferentes
tipos de vinho cada um prÓprio da sua
casta e do seu terroir. 

La Quinta das Arcas produit 9 types de vins
différents, chacun ayant sa propre caste et 
son terroir.

das 9 castas cultivadas nas nossas vinhas 6 são portuguesas.Conde Villar Varietais/
Conde Villar Cépages



ESPUMANTE
Espumante Bruto de Vinho Verde monocasta Arinto.

Este espumante prima pela fruta jovem bem casada com os aromas

fermentativos, a acidez equilibrada é potenciada por uma bolha �na

e muito delicada.

Espumante com certi�cação biológica.

Vins mousseux Brut de Vinho Verde mono-cépage Arinto.
Ce vin effervescent se distingue par son fruit jeune, bien marié aux arômes
fermentaires, l’acidité équilibrée est rehaussée par des bulles �nes et délicates.
Vin mousseux avec certi�cation biologique.

Espumante produzido com uvas de vinha biológica,

através do método clássico, com estágio

de 18 meses em garrafa.

vin mousseux produit avec des raisins

biologiques, par la méthode classique, avec

stage 18 mois en bouteille.

PÉT-NAT
Vinho Pét-Nat (Petillant Naturel) produzido através do método ancestral.

Este vinho espumante termina a fermentação já na garrafa, obtendo assim

uma gasei�cação natural que naturalmente protege o vinho.

É um vinho que nos transporta às origens dos vinhos da região e que dá um

prazer especial na harmonização com a gastronomia regional Portuguesa.

Aromaticamente bem vivo com fruta tropical muito jovem com toques de

lima de boca seco e austero. A espuma abunda no copo e apresenta-se com

a turdidez típica das borras �nas em suspensão.

Vin Pet-Nat (Petillant Naturel) élaboré selon la méthode ancestrale. Ce vin mousseux termine
la fermentation en bouteille, acquérant une gazéi�cation naturelle qui préserve naturellement
le vin sans avoir besoin d’ajouter des sul�tes.
C’est un vin qui nous ramène aux origines des vins de la région de Vinho Verde et qui donne un
plaisir particulier à s’harmoniser avec la cuisine régionale portugaise. Aromatiquement est très
vivant avec des arômes de jeunes fruits tropicaux, quelques notes de citron vert et une �nale très
sèche et austère. La mousse remplit le verre et présente la turbidité typiques des lies �nes en
suspension.

Este vinho é engarrafado durante o processo de

fermentação. Esta fermentação termina em

ambiente fechado na garrafa assim que termina

o açucar disponível para a fermentação. No

final poderá haver diferenças entre as garrafas.

Ce vin est mis en bouteille pendant le processus

de fermentation. Cette fermentation se termine

dans un environnement scellé en bouteille dès

que le sucre qui alimente la fermentation est

entièrement consumé. Au final, il pourrait y avoir

des différences entre les différentes bouteilles.

Como resultado da fermentação, as borras 

finas ficam depositadas na garrafa, dando o seu 

contributo para uma prova aromaticamente 

mais rica e com mais estrutura.

à la suite de la fermentation, les lies

fines sont déposées dans la bouteille,

contribuant à une dégustation aromatique

plus riche et plus structurée.



Grande parte do Sul de Portugal é ocupada pelo Alentejo. Esta região 
é uma das maiores de Portugal, no entanto as sub-regiões de excelência 
para a produção de vinhos de qualidade são bastante mais restritas 
em comparação com o tamanho da região. As sub-regiões de vinhos do
Alentejo têm um clima continental predominante, equilíbrio de
verões quentes e secos, com invernos muito rigorosos.
Na Herdade Penedo Gordo o terroir é único na região, onde o clima
e o solo combinam com um conjunto muito interessante de castas
que permitem produzir vinhos, únicos e singulares.
Une grande partie du sud du Portugal est occupée par l’Alentejo. Cette région
est l’une des plus vastes du Portugal. Cependant, les sous-régions de l’excellence
dans la production de vins de qualité sont beaucoup plus restreintes par rapport
à la taille de la région. Les sous.régions viticoles de l’Alentejo ont un climat
continental prédominant, équilibre entre des étés chauds et secs et des hivers
très rigoreux.
Dans le domaine de Penedo Gordo, le terroir est unique dans la région, où le
clime et le sol se combinent avec un ensemble intéressant de variétés qui
permettent de produire des vins uniques et singuliers.

HERDADE PENEDO
GORDO

ALENTEJO

A Herdade Penedo Gordo possui 120  hectares de vinha com as principais
castas da região e ainda 25 hectares de olival.
Todos os vinhos produzidos nas vinhas do Alentejo são derivados de uvas
produzidas em agricultura de protecção integrada (Proteção das espécies e
dos seus habitat nas vinhas).
Le domaine Herdade Penedo Gordo a 120 hectares de vignes avec les principaux cépages
de la région et 25 hectares d’oliveraies.
Tous les vins produits dans les vignobles de l’Alentejo sont issus de raisins cultivés dans
le système IPM (protection des espèces et de leurs habitats les vignobles).

Tapada Villar Reserva 

herdade penedo gordo produit 6
différents types de vin. Deux blancs 
et trois rouges et 1 rosé.
Ces vins sont divisés en 3 différentes
catégories de segment.

nA HERDADE PENEDO GORDO sao
PRODUZidos CERCA DE 850.000 LITROS
DE VINHO POR ANO. 

Dans le domaine Herdade
Penedo gordo, sont produits
environ 850 000 litres de vin
par an.

Os vinhos são unicamente
produzidos com uvas provenientes
 da Herdade Penedo Gordo. 

Les vins sont produits qu’avec
des raisins de la Herdade Penedo
gordo.

AS VINHAS ESTENDEM-SE POR ONDULADAS COLINAS
AO REDOR DA ADEGA NUMA EXTENSÃO DE 120 Hectares
COM 10 DIFERENTES CASTAS TOTALMENTE ADAPTADAS
AO TERROIR LOCAL. 

A Herdade Penedo Gordo produz 6
diferentes tipos de vinho.
Dois brancos e três tintos e 1 Rosé.
Estes vinhos dividem-se em 3
categorias distintas de segmento. 

Les vignes sont étendues sur
120 hectares de collines
autour de la cave avec 
10 cépages différents
totalement adaptés
au terroir.

Tapada de Villar Reserva rouge est née dans les
vignobles sélectionnés du domaine Herdade Penedo
Gordo en agriculture durable. Ce vin montre le 
potentiel des vignobles du domaine de Penedo Gordo 
pour la production de vins d’une grande élégance
et d’une grande capacité de vieillissement. Après
8 mois de vieillissement en fûts de chêne français, 
ce vin révèle une grande complexité aromatique
avec des fruits noirs et rouges mûrs, des notes de
bois et d’épices.
En bouche, il est plein et rond, montrant sa structure, 
avec des tanins soyeux et une fraîcheur vive.

Tapada Villar Reserva tinto nasce nas
vinhas selecionadas da Herdade Penedo
Gordo seguindo uma agricultura sustentável.
Este vinho mostra o potencial das vinhas da
Herdade Penedo Gordo para produção de
vinhos de grande elegância e capacidade de
envelhecimento. Após o estágio de cerca de
8 meses em barricas de carvalho francês,
este vinho revela grande complexidade
aromática com frutas negras e vermelhas
maduras, notas de madeira e especiarias.
Na boca é cheio e redondo, mostrando a
sua estrutura, com taninos sedosos e uma
frescura viva. 

Os vinhos DOC produzidos na Herdade Penedo Gordo são vinhos de uma
natureza diferenciada. Os tintos, com um curto estágio em barrica e com a sua
fruta predominante, bem conjugada com a madeira e uma acidez equilibrada,
o que lhe confere aromas muito distintos. Os brancos com fermentação parcial
em barricas possuem fruta bem fresca, com um corpo bem estruturado e uma
acidez correta que confere frescura na boca.
Les vins DOC produits à Herdade Penedo Gordo ont une nature plus ciblée et différenciée.
Les rouges passent par un court vieillissement en fûts. Leur fruit prédominant bien mêlê
au chêne et une acidité équilibrée confère aux vins rouges des arômes très distincts. Les
blancs sont partiellement fermentés en fûts de chêne. Ils ont un bon fruit frais, un corps
bien structuré et un niveau d’acidité approprié qui donne une bonne sensation de fraîcheur
en bouche.

Estes vinhos são verdadeiros exemplares da tipicidade Alentejana e produzidos
com blends muito tradicionais da região. São vinhos jovens, frutados e não
precisam de qualquer pretexto para serem degustados. São vinhos com uma
riqueza de aromas, corpo e textura únicos.
Cette gamme de vins est le vétitable exemple de la typicité de l’Alentejo. Ces vins sont
issus des assemblages traditionnels de la région et ne passent pas par un processus de
vieillissement. 
Ce sont des vins très jeunes et fruités et ne nécessitent aucune excuse pour être goûtés.
Ce sont des vins avec une richesse d’arômes, de corps et de texture unique. 

Conde Villar Regional 

Tapada Villar DOC Alentejo



Depuis 1761 (l’année de la création de cette dénomination), cette région est une source 
d’inspiration pour tous ceux qui croient que tout est possible.
Contre les dif�cultés et les dé�s posés par la nature, l’homme était encore capable de 
faire des vins incroyables même si contre toute attente.
Les vins ont un caractère distinctif et sont le résultat de l’aenvironnement sévère qui 
se fait sentir dans le Douro.
Ce climat continental est façonné par les sols schisteux pauvres et protégé par le �euve 
qui donne son nom à la région.

Dona Cepa est un hommage au vignoble et à la plus ancienne région viticole délimitée du 
Portugal et du monde, le Douro.
Chez Quinta das Arcas, nous avons commencé ce projet avec 3 vins différents, qui montrent
très bien ce dont la région est capable. Deux vins non boisés, avec des fruits vibrants et une
grande acidité (rouge et blanc) et une réserve qui montre la complexité, la structure et la
longévité que cette région ajoute aux vins.

LE NORD ET LE SUD DU DOURO SONT

DÉLIMITÉS PAR DES ALTITUDES 

COMPRISES ENTRE 500 ET 600

MÈTRES DE HAUT.

Palmira est le souhait de Quinta das Arcas de s’immerger dans cette histoire exubérante et de contribuer
à un héritage qui s’est développé pendant des siècles. Robustes, singuliers, intenses et complexes, les vins
de Porto Palmira présentent des arômes frais et riches en saveurs fruitée mêlés à une excellent acidité, mettant
en évidence la passion et la vigueur d’une région exceptionnelle.

La région du Douro couvre une superficie totale

d’environ 250 000 hectares.

Le vin de Porto s’est imposé comme l’un des styles de vin les plus célèbres au monde.
Son histoire, comme celle de la vallée du Douro, est pleine de caractère, de lutte, de
persévérance et de succès, re�étée dans des vins puissants, mais veloutés et doux
encore que complexes et intenses.
C’est une véritable représentation des gens qui vivent ici, de la rivière et du terroir.



Uma parte da Herdade Penedo Gordo é ocupada por um olival jovem
de planta livre em modo biológico numa área de 30 ha.
Este azeite virgem extra é produzido a partir da azeitona Galega
Portuguesa e Cobrançosa, unicamente através de processos físicos.
É um azeite com um grau de pureza elevado e bastante versátil
podendo ser utilizado em diversos momentos da gastronomia
tradicional e contemporânea.
Une partie du domaine de Herdade Penedo Gordo est occupé par une jeune oliveraie 
en système biologique sur une super�cie de 30 ha. Cette huile d’olive extra vierge est 
produite à partir des olives Galega Portuguesa et Cobrançosa, uniquement par des
méthodes physiques. Cette huile d’olive de haute pureté est très polyvalente, peut 
être utilisée dans divers moments de la gastronomie traditionnelle et contemporaine.

Até à data os produtos da quinta das arcas
e herdade penedo gordo já foram distinguidos
com mais de 200 prémios nacionais e internacionais.

À ce jour, les produits de la Quinta das
Arcas et Herdade Penedo Gordo ont 
déjà été distingués avec plus de
200 prix nationaux et internationaux.

Os 25 ha de olival
são povoados por árvores
 das espécies autóctones
Galega e Cobrançosa. 

les 25 ha d’oliveraies sont
occupés d’arbres indigènes des
espèces galicienne et
cobrançosa.

HERDADE PENEDO GORDO
AZEITE OLIVE OIL 

As aguardentes da Quinta das Arcas são obtidas pela bi-destilação em charentais
de Vinho Verde DO e envelhecidos em barricas de madeira. Anualmente são feitos
os blends onde são escolhidos lotes com idades médias entre os 8 anos para a garrafa
de 0.50L e lotes com idade média de 12 anos para a garrafa XO de 0.70L.
Estas aguardentes são produzidas a partir de vinhos com baixo teor alcoólico, como o vinho
verde, são aguardentes macias e com uma componente aromática muito fresca.
As aguardentes produzidas na Quinta das Arcas são verdadeiros ícones nesta região.
Les eaux-de-vie de Quinta das Arcas sont obtenues par bi-distillation dans des charentais de Vinho Verde DO et 
vieillies en fût de chêne. Chaque année, nous choisissons les mélanges à conditionner avec un âge moyen de 8 ans 
pour les bouteilles de 0,5 litre et 12 ans pour la bouteille de 0,7 litre XO.
Les eaux-de-vie produites à partir d’un vin dont le niveau d’alcool est faible, comme le Vinho Verde, sont 
généralement plus lisses et ont un composant aromatique très frais. Les eaux de vie produites par Quinta das 
Arcas sont �dèles à ces principes et sont de véritables icônes dans cette région.

Com cor topázio, devido ao lento
e sossegado envelhecimento em
cascos de carvalho francês e
nacional, esta aguardente de
forte caráter apresenta álcool
macio e aveludado. As notas de
sândalo e especiarias deixam
um �m balsâmico e quente.
Sa couleur topaze est le résultat du 
vieillissement lent et tranquille en fûts
de chêne français et national, cette l’eaux
de vie de fort caractère a un alcool doux et
velouté. Les notes de bois de santal et 
d’épices laissent une �nale balsamique et 
chaleureuse. 

AGUARDENTES EAUX DE VIE

Esta aguardente velha possui uma cor âmbar muito límpida e brilhante. Os
seus aromas são suaves e leves com nuances a baunilha. É proveniente de um
lote harmonioso e muito bem equilibrado, onde a sensação apimentada é
pontuada por alguns frutos.
Cette vieille l’eau de vie a une couleur ambrée très claire et brillante. Ses arômes sont doux
et légers avec des nuances de vanille. Il provient d’un lot harmonieux et très bien équilibré,
où la sensation épicée est ponctuée de fruits.

as aguardentes são bi-destiladas em charentais.

Les eaux de vie sont bi-distillés
dans des charentais.

os produtos da quinta das Arcas e
da Herdade Penedo Gordo estão
presentes em mais de 30 países. 

Les produits de quinta das arcas et herdade
penedo gordo sont présents dans plus
de 30 pays.

Conde Villar
Aguardente velha XO 

Conde Villar Aguardente Velha



Remarque: D’autres activités peuvent être ajoutés ou supprimés de la liste des offres.  Nous recommandons la 
consultation du site comme une référence

C’est dans la région du Vinho Verde que se trouvent la plupart des
vignobles de la famille et le siégé de la société.
Dans le cadre de l’itinéraire du Vinho Verde, Quinta das Arcas
propose différentes activités à ses visiteurs. Actuellement, il est
possible de parcourir les vignes et la zone rurale autour de la Quinta
das Arcas à travers d’un itinéraire balisé d’environ 5 km et 10 km. 
Il est également possible de visiter la cave, participer à  des dégustations
de vins, fromages et huiles d’olive. Excepté le parcours pédestre, 
toutes les activités nécessitent d’un enregistrement sur le site
www.quintadasarcas.com(oenotourisme), puisqu’ils sont soumis
à disponibilité. 

Na região dos vinhos verdes é onde se
encontra a maioria das vinhas da família
e também a sede da empresa. Como parte
integrante da rota dos Vinhos Verdes, a
Quinta das Arcas proporciona várias
atividades a quem a visita. Atualmente é
possível percorrer as vinhas e a área rural
que rodeia a Quinta das Arcas em percursos
assinalados com a extensão de 5 e 10k, 
é possível realizar visitas à adega e
realizar provas de vinhos, queijos e azeites.
À exceção do percurso pedestre, todas as
atividades requerem marcação através do
site www.quintadasarcas.com
(enoturismo), uma vez que estão sujeitas
a disponibilidade. 
Nota: outras atividades podem ser adicionadas ou retiradas da lista
de ofertas, pelo que recomendamos a consulta do site como
referência. 

QUINTA DAS ARCAS
ENOTURISMO

Pour toutes les informations complémentaires, vous pouvez nous contacter: 
Por mail: enoturismo@penedogordo.com, par télephone au +351224157810

Para qualquer informação adicional ou solicitação de disponibilidade contactar
enoturismo@penedogordo.com ou telefone +351 224 157 810 

HERDADE PENEDO GORDO
ENOTURISMO
A Herdade Penedo Gordo é uma típica herdade alentejana,
situada na aldeia de Orada no concelho de Borba. Os cerca
de 200 hectares desta propriedade estão preenchidos pela
vinha, adega, olival, pastagens e ainda um monte reconstruído
para alojamento na óptica do enoturismo – o Monte da
Herdade Penedo Gordo. Integrada na paisagem típica do
Alto Alentejo, o “Monte da Herdade Penedo Gordo” oferece
condições de conforto superior para quem procura passar
alguns dias a descobrir uma região ímpar onde a oferta
cultural e gastronómica pode ser conjugada com os
melhores vinhos da região. A oferta de alojamento é
composta por 3 suites e 4 quartos com varandas, naturalmente
integrados com a envolvente e de traça tipicamente alentejana.
A decoração é moderna e acolhedora, num ambiente de 
simplicidade e conforto, com vista para a aldeia de Orada, 
para as vinhas e olival. Mediante marcação poderão ser 
preparadas degustações dos vinhos produzidos na herdade 
e ainda visitar a adega. 

La Herdade Penedo Gordo est une propriété typique de l’Alentejo, située à
Orada, dans la commune de Borba. Avec un total de 200 hectares, la
propriété se compose des vignobles,  une cave,  d’oliveraie, des pâturages 
et une maison récemment rénovée, Monte da Herdade Penedo Gordo, pouvant 
accueillir les visiteurs. Parfaitement integrée dans le paysage typique du Nord 
de l’Alentejo, la maison offre un confort supérieur à ceux qui cherchent passer 
quelques jours pour découvir une région unique, où l’offre culturelle et 
gastronomique est étroitement liée aux meilleurs vins de la région. L’offre 
d’hébergement est composée de 3 suites et  4 chambres avec balcon privé, 
offrant une décoration typique de l’Alentejo, en harmonie totale avec 
l’environnement naturel. Chaque chambre porte le nom d’une variété de cépages 
cultivés sur le domaine la décoration est moderne et confortable, dans une atmosphère 
de simplicité et de confort, avec vue sur le village d’Orada, pour les vignes et 
l’oliveraie. Sur demande, il sera possible d’organiser des dégustations des vins 
produits dans la ferme et toujours visiter la cave.
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